Mod. GOF4AMPW Cod. 20602600

@ MAXIMA 900
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keal/h 6.380
Btu/h 27.296
KW 32

keal/h 21.520
Btu/h 109.184

G30/G31  kg/h 2,52
G20 m*/h 3,39
G25 m*/h 3,94
Kg 79
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OPTIONAL
2P 400 2 porte con maniglia spessore 20/10 / 2 doors with handle of 20/10 thickness / 2 portes avec
poignée de épaisseur 20/10 / 2 Tiiren mit Griff Starke 20/10

CARATTERISTICHE TECNICHE E FUNZIONALI
Piano di lavoro e pannelli frontali e laterali in acciaio inox AISI 304. Interno in acciaio inox. G connessione gas - gas connection R 1/2 UNIISO 7/1 KW 32
Bruciatori interamente in ghisa, garantiti a vita, azionati da rubinetto valvolato e fissati a tenuta di liquidi branchement gaz - GasanschluB

al piano in acciaio AISI 304 a profondo stampaggio. Termocoppia di sicurezza e fiamma pilota fuochi

protetta da copertura in acciaio AISI 304 per una facile pulizia e manutenzione.

TECHNICAL AND FUNCTIONAL FEATURES
Worktop, front and side panels made of AISI 304 stainless steel. Inside made of stainless steel.
Cast iron burners, guaranteed for life, activated by a valve cock and sealed to the deep drawn worktop b

in AISI 304 steel. Safety thermocouple and burner pilot flame protected by an AISI 304 steel cap for an 'GT P e e
easy cleaning and maintenance.
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES ET FONCTIONNELLES DD DD
Plan de travail et panneaux frontaux et latéraux en acier inoxydable AISI 304. Intérieur en acier = 4|
inoxydable. ¥ ¥ N
Brilleurs entigrement en fonte, garantis a vie, actionnés par un robinet a vanne et scellés au plan en 3 o ©
acier AISI 304 a emboutissage profond. Thermocouple de sécurité et flamme pilote des feux protégée par el g
un chapeau en acier AISI 304 facilitant le nettoyage et la maintenance.
TECHNISCHE UND FUNKTIONELLE EIGENSCHAFTEN
Arbeitsflache, Vorder- und Seitenwénde aus rostfreiem Edelstahl AISI 304.
Innen aus rostfreiem Edelstahl. Brenner komplett aus Gusseisen, mit unbegrenzter Garantie, Steuerung
{iber fliissigkeitsdicht an dem formgestanzten Kochfeld aus Stahl AISI 304 befestigten Ventilhahn.
Sicherheits-Thermolement und Pilotflamme Edelstahlschutz AISI 304, fiir eine leichtere Reinigung und
Wartung.
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